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BRANCHEN-INFO

Was zwischen zwei Wurstenden steckt 831
AufgespieBt 831
Rindfleisch in Aspik 832
Privatkonsum an Wurst und Fleischerzeug-

nissenim Mai 1992 832

BETRIEBSBERATUNG

Dr. Gotthard Hilse:

Hoher Krankenstand verursacht tiberdurch-
schnittliche Personalkosten: Fehlzeiten
zwingen zum Handeln

FLEISCHEREI-TECHNIK

Technologisch ausgereifte Rducher- und
Klimaanlagen: Aroma liegt in der Luft

FLEISCHWARENHERSTELLUNG

Starterkulturen und Rohpdkelwarenherstel-
lung: Mikroorganismen ganz grof3 844

A. Hendrickx:

Neuer EiweiBzusatzstoff flir Fleisch- und
Gefligelprodukte: Technisch funktionales
Proteinprodukt auf Milchbasis
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840
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Heinz Boger:
Feine und grobe Kalbsleberwurst:

Unendliche Vielfalt 890

VERKAUFSFORDERUNG

Teilhaben am wachsenden Markt fiir
Frischeprodukte: Salate — verkaufsstarke

Variationen eines Klassikers 851

Salate, farbenfroh und appetit-
lich, sind ein Schmuckstick fir
jede Theke und werden ganz-
jahrig von den Kunden nach-
gefragt.
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Dipl.-Volkswirt Klaus Linke:
Diversifikationsmdglichkeiten im Fleischer-
handwerk: Fastfood aus dem Fleischer-

Fachgeschaft 854
’Fleischerei‘-Rezept: Variationen mit

Wiirz-Toppings 859
'Fleischerei‘-Rezept: Kalbsleberwurst 919

MESSEN UND AUSSTELLUNGEN

Internationale Fleischwirtschaftliche Fach-
messe in Frankfurt/Main: Treffpunkt Europa 862

WISSENSCHAFT FUR DEN PRAKTIKER

27. Kulmbacher Woche 1992: Fleisch-

forschung und Praxis, Teil 3 886
Peter Nitsch:

Computergestitzte Fertigungsdaten-

erfassung: Anbindung von Thermoele-

menten an Computerinterfaces 902

MARKETING

Markenfleischdiskussion in Osterreich:
Qualitatssicherung oder nur ,markige
Sprliche“?

BETRIEBSFUHRUNG

Dr. Peter Schimitzek und Heinz Bartz:
Neues Klassifizierungssystem zur nachtrag-
lichen Qualitétskontrolle: Kaltklassifizierung
am Wareneingang

Prof. Dr. R. Kriiger, Dipl.-Ing., Dipl.-Kfm.

H. R. Klein, Dipl.-Ing. J. Steinmassl:
Metzger und Computer — eine Marktanalyse
der 'Fleischerei‘: Fleischereibranche im
Uberblick

INDUSTRIE SPEZIAL

Hinweis: Veroffentlichung dieser Beitrage
nur in der Industrieausgabe (zwischen den
Seiten 898 und 899)

E.J. C. Paardekooper, F. K. Stekelenburg,

R. van Dijk:

Von der Erzeugung bis zur produktmaBigen
Verarbeitung von Schweinefleisch:
Zukunftsweisende Automatisierung, Teil 2 |
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Kunden- und Produktinformationen in der
Fleischwirtschaft: Neues Vertriebs-
informationssystem \%

Einsatz von Mehrweg-Transportbehéltern
und Ladungstragern: Ende einer Wegwerf-
geselischaft?

<

Volker Heiner:

Neue Angebotsstrategien und Leistungs-
kombinationen: Wo steht der Einzelhandel

im Jahr 20007 VH

FLEISCHERHANDWERK

Kurt Marggrander:

Geschichtliche Entwicklung der Fleisch-

und Fleischerzeugnisgewinnung: Rémische
Véllerei und germanische Einfachheit, Teil9 906

BETRIEBSRATIONALISIERUNG

Dipl.-Ing. Helmut Weinberg:
Automatisierung im richtigen Preis-
Leistungs-Verhéitnis: Rationalisierungskon-
zepte fur die Fleischwirtschaft

914

RUBRIKEN

Informationen 843,884,885,912
Marktvorschau 910
Fur die Praxis 911
Buchbesprechung 913
EG-Recht aktuel! 918
’Fleischerei‘-Prisma 922
Vorschau auf das néchste Heft 924
Impressum 924
Inserentenverzeichnis 921
Bezugsquellenteil 925

Hinweis:

Nur der Inlandsauflage
dieser Ausgabeist eine
Postkarte der Firma
Niggemann GmbH,
W-4630 Bochum auf
S. 863 aufgeklebt. Wir
bitten um Beachtung.
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BETRIEBSFUHRUNG

METZGER UND COMPUTER — EINE MARKTANALYSE DER 'FLEISCHEREI‘:

Fleischereibranche im
erblick

PROF. DR. R. KRUGER, DIPL.-ING. DIPL.-KFM. H. R. KLEIN
UND DIPL.-ING. J. STEINMASSL

Ein Ruckgang des Pro-Kopf-Verbrauchs an Fleisch und
Fleischerzeugnissen kennzeichnet die verscharften Absatz-
bedingungen im Fleischerhandwerk. Die Grinde hierflr lie-
gen zum einen in der teilweise verzerrten Aufklarung der Ver-
braucher Uber ernahrungsbedingte Stoffwechselerkrankun-
gen wie zum Beispiel der Arteriosklerose, zum anderen in Mo-
deerscheinungen wie der Musli- und Vollwertwelle.

Durch die in breiten Bevolke-
rungsschichten stattgefundene
Anderung des Ernahrungsbe-
wuBtseins muBten auch die Ver-
antwortlichen in der Fleischwa-
renbranche umdenken. Das no-
minale Umsatzplus von 5,9 Pro-
zent im Jahre 1990, was einem

realen Umsatzwachstum von 1,4
Prozent entspricht, zeigt, daB die
Fleischerfachgeschéfte mit dem
Motto ,Qualitat statt Quantitat”
im Trend der Verbraucher lagen.
Natdrlich spielen auch Faktoren
wie modernes Erscheinungsbild
der Fachgeschéfte, zunehmen-

de Feinkostsortierung und Aus-
weitung der Serviceleistungen
nach Meinung des Deutschen
Fleischerverbandes eine ge-
wichtige Rolle.

In den neuen Bundeslandern mit
seinen geschétzten 2500 Betrie-
ben wird es voraussichtlich auf-
grund des Nachholeffektes zu ei-
ner lebhaften Nachfrage nach
Fleisch und Fleischerzeugnis-
sen kommen, das heiBt, die Zahl
der selbstandigen Fleischwaren-
betriebe wird zunehmen.

Der Deutsche Fleischerverband
spricht von 27000 Fleischerfach-
geschéaften in ganz Deutsch-

land, die mit 206000 Mitarbei-
tern 1990 einen Gesamtumsatz
von rund 36 Milliarden Mark er-
wirtschafteten, das entspricht ei-
nem knapp 53prozentigen Anteil
am Gesamtmarkt fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse. Die neuen
Bundeslander sind an den 36 Mil-
liarden Mark mit 1,7 Milliarden
Mark beteiligt. Tabelle 1 zeigt die
Umsatz- und Preisentwickiung
des Fleischerhandwerks in den
alten Bundeslandern. Die dar-
aus ersichtliche stabile Marktpo-
sition der fleischhandwerklichen
Betriebe gegeniiber anderer
Einkaufsstatten liegt vor allem

Vacuum Packaging_Systems
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@® hergestellt aus rostfreien
Materialien

® vollautomatischer Arbeitsablauf

® (ber 30jahriges Know-how in der Herstellung von |
Vakuum-Verpackungssystemen

* abhangig von Beutelbreite und Produktbeschaffenheit
Fir Ihre Detailfragen stehen wir lhnen telefonisch
«02327-10081» oder schriftlich zur Verfigung.

Webomatic Maschinenfabrik GmbH
HansastraBBe 119, 4630 Bochum 6, Telefon 02327-10081, Telefax 02327-17161
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WEBOMATIC-VERPACKUNGSLINIE C 4000

Fur die Herstellung von 25 Schrumpfbeutelpackungen/Min.* oder — bis zu 25 /8 h.
® Klartext-Computer schafft Klarheit im

Programmablauf

uiberzeugt - weltweit

-/. ® Biaktiv-SchweiBung garantiert sichere

A Siegelung auch in Extremfallen
® hohe Packleistung erhéht thre Verpackungs-
Kapazitatsgrenze
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