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i . . .wenn sich Rohwurst
} profilieren soll

\ Naturin-R2

| aus Collagen

Rohwurst — ein wiirziges Stiick Natur, das Zeit zur

Reife braucht und hohe Anforderungen an die

Darmqualitét stellt. Nurwenn die Hiille derFiille

beim Reifeprozel$ folgt, entsteht die typische

strukturierte Oberfliche, die Thre Kunden

von guter Rohwurst erwarten. Doch

Naturin-R2 hat noch mehr zu bieten:

® hervorragende Farb- und Aromaent-
wicklung beim Rauchern

® gut schalbar und fettundurch-
lassig

® kein Ablosen des Darms
wahrend des Reifeprozesses

| ® gleichmaBige Edelschim-

melbildung ohne Beein-

| trachtigung der Darm-

| qualitat

' ® schnelle und

|
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sichere Reifung
Fur luftgetrocknete
Rohwiirste  wird
R2L verwendet.
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nisse, wie zum Beispiel Wasser/
FE oder Fett/FE. Volistandige
Lieferanteninformationen bietet
das Adressenpflegeprogramm,
angefangen von lieferbaren Arti-
keln und deren Qualitatsstufen
Uber ausgehandelte Konditio-
nen bis zu den Lieferzeiten und
einem Artikelpreisvergleich.

Produktion

Vieh-, Fleisch- und Rezepturkal-
kulationen stehen zur Verf(-
gung. Bei der Eigenschlachtung
kommt die Zerlegekalkulation
zum Tragen, die zur Ermittlung
der betriebsinternen Selbstko-
stenpreise dient.

Mit Hilfe von Kalkulationspro-
grammen ist es moglich, auf ei-
nen verdnderten Einkaufsmarkt
zu reagieren. Bei Anderung der
Einkaufspreise fur Schlachtvieh
und Fleischzukauf werden selb-
stéandig Uber Verteilerschiissel
beziehungsweise Marktwertfak-
toren die neuen resultierenden
Einkaufs- und Verkaufspreise
der sich aus der Zerlegung erge-
benden Teilstlicke berechnet.
Die so kalkulierten Preise kon-
nen weiter modifiziert werden,
um flexibel auf momentane
Marktsituationen reagieren zu
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kénnen. Dabei entstandene
Preisdifferenzen kénnen dabei
auf andere, frei bestimmbare
Teilstiicke umverteilt werden,
damit der Einstandspreis unver-
andert bleibt. So kann eine
Preisdifferenz bei Sonderange-
boten ohne Verlust auf andere
Teilstiicke umgelegt werden.
Schnittverluste sowie der pro-
zentuale Anteil der Teilstiicke am
Gesamtstlick werden automa-
tisch berechnet.

Einige Programme erlauben zu-
dem Auswertungen wie Uber-
beziehungsweise Unterdeckun-
gen bei der Zerlegung, beim
Handelsklassenvergleich  und
bei Einkaufsdispositionen fir
den Materialkauf. Nach der Kal-
kulation werden die errechneten
Preise in die Preisliste aufge-
nommen und wird, wenn ge-
wunscht, der Lagerbestand kor-
rigiert.

Die Rezepturberechnung dient
zur Ermittlung der Selbstkosten-
und der Verkaufspreise der Re-
zepturen und beinhaltet Rezept-
stammverwaltung der Rezeptu-
ren mit Unterrezepturen, eine
Leitsatzverwaltung  (Kennziffer
und Vorgaben) und die Darmver-
waltung (Nummer, Name, DM je
Meter, Gewicht je Meter). Nach

Eingabe der einzelnen Stan-
dards Uber Artikelnummer oder
Namen und des Schwundes er-
mittelt das Programm eigenstén-
dig die Zusammensetzung und
den Preis der Wurst, vergleicht
die Sollwerte mit dem Istzustand
und zeigt Abweichungen auf.
Ebenso werden die Auswirkun-
gen der Produktionsverluste be-
zuglich der Analysenwerte und
Materialkosten berechnet.
Rezepturoptimierungen  ermit-
teln unter Beachtung der gesetz-
lich und betrieblich vorgegebe-
nen Grenzen den Materialein-
satz, der mit den geringsten Ko-
sten verbunden ist. Damit die
sensorischen Eigenschaften der
Wurstwaren erhalten bleiben, ist
die Eingabe von Minimal- und
Maximalmengen der verschiede-
nen Fleischstandards erforder-
lich. Durch Rezepturoptimie-
rungsprogramme ist es moglich,
Qualitat zu optimieren, das heiBt,
nach wie vor Spitzenqualitat zu
produzieren, nur zu einem gun-
stigeren Preis und unter Berlick-
sichtigung der gegenwartigen
Preisstruktur, der Lagerbestan-
de und mdglicher Materialeng-
pésse.

Die Produktionsplanung ermég-
licht eine Materialeinsatzpla-

nung anhand einzelner Rezeptu-
ren und vorgegebener Produk-
tionsmengen durch Erfassen,
Kopieren und Ausgeben der tag-
lichen Produktionsanforderung,
wahlweise nach Verkaufsge-
wicht, Kuttergewicht oder nach
der Anzahl der Chargen. Auf die-
se Weise kann der gesamte Pro-
duktionsbedarf periodenweise
oder nur flr einen einzelnen Tag
ermittelt werden. Die Grundre-
zepturen kénnen mehrstufig auf-
geldst und ausgedruckt werden.
Um nachteilige Folgen der War-
mebehandlung von Fleisch und
Wurstwaren, wie zum Beispiel
Konsistenz- und Aromaverlust
oder Geleeabsatz, zu minimie-
ren, gibt es Kochprogramme.
Sie sollen optimale Warmebe-
handlungsbedingungen fir jede
einzelne Produktgruppe in Ab-
héngigkeit von Morphologie und
Umgebungstemperatur  ermit-
teln. Kochprogramme berech-
nen und optimieren Haltbarkeit
(Gber F-Wert), Steigzeit, Halte-
zeit (bei gegebenen Temperatur-
Zeit-Verhaltnissen), Temperatur-
Zeit-Kombinationen und AT-
Werte.

Jh-, fh- und C-Werte werden ne-
ben der Kerntemperatur zum
Zeitpunkt des Warmebehand-
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Konstruieren an die Praxis gedacht,
und fir Ihren Betrieb die
richtige Maschine!
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lungs-Abbruches zusatzlich an-
gezeigt. Bei Bedarf kdnnen au-
Berdem die Kosten der Warme-
behandlung ermittelt werden.
Hierzu einige Erklarungen: Wah-
rend der Erhitzung steigt die
Temperatur im Flllgut langsam
auf die Autoklaventemperatur an
(= Steigzeit), wird eine be-
stimmte Zeit konstani gehalten
(= Haltezeit) und falit bei der
Kihlung wieder ab. Der F.-Wert
gibt die Zeit in Minuten an, der
ein Gut einer Temperatur von
121,1 °C ausgesetzt ist. Der AT-
Wert beschreibt die Temperatur-
differenz zwischen Kerntempera-
tur und Kammer- beziehungs-
weise Umgebungstemperatur.
Der C-Wert gibt Auskunft (ber
den Grad der Kochschadigung.
Unter jh-Wert wird der Verzége-
rungsfaktor flr die Warmephase
verstanden, der fh-Wert ist ein
MaB fir den Warmedurchgang.

Absatz

Das Ubliche Leistungsangebot
bei Fakturierprogrammen um-
faBt die individuelle Datenerfas-
sung in den Stammdaten, die Er-
stellung von Angebot, Auftrags-
bestatigung, Lieferschein, Rech-
nung und Gutschrift sowie eine
automatische Sammelrech-
nungserstellung aller Kunden.
Es beinhaltet auch die Funktio-
nen TagesabschluB mit Rech-
nungsausgangsbuch und Arti-
kel-, Kunden- sowie Vertretersta-
tistiken. In der Regel bestehen
Waagenanschlisse fir alle gan-
gigen Waagentypen. Einzelne
Filialen kdénnen alle relevanten
Daten mittels Datenferntibertra-
gung zum Hauptrechner Uber-
tragen oder von dort abrufen.
Damit ist eine zentrale, artikelge-
naue Stammdatenpflege und
Auswertung der angeschlosse-
nen Filialen méglich.

Das Softwaremodul ,Filialab-
rechnung” fuhrt eine Roher-
tragsrechnung durch. Die Ab-
rechnungsperioden sind frei
wahlbar. Mit dem Party-Service-
Programm ist es méglich, detail-
lierte Produktionsanweisungen
und eine Einkaufsliste (Material-
bedarf/-einsaiz) in Abhéngigkeit
von der jeweiligen Bestellung
ausdrucken zu lassen. Geson-
dert ist eine Preis- und Rentabili-
tatsliste der Artikel mit den aktu-
ellen Tagespreisen abrufbar.
Durch die Méglichkeit, den Kun-
den sofort verschiedene Vor-
schlagskataloge mit den dazu-
gehdrigen Kalkulationen zu un-
terbreiten, ist eine individuellere
Kundenberatung gewahrleistet.
Einige Softwareanbieter haben
Programme in ihrer Angebotspa-
lette, mit denen Werbe- und An-
gebotsplakatein beliebigen Gro-
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Abb. 2: Die vier Software-Einsatzbereiche mit den jeweiligen Programm-

vertretern

Ben — vom Regaletikett bis zum
Poster — gedruckt werden kén-
nen.

Rechnungswesen

Zur Durchfihrung aller Buchun-
gen im Sach-, Debitoren- und
Kreditorenbereich dient das Pro-
grammsystem ,Finanzbuchhal-
tung”. Selbstverstdndiich wer-
den alle gesetzlichen Vorschrif-
ten beachtet. Die Datenverarbei-
tung erfolgt nach den Grundsat-
zen ordnungsgemaser Buchfiih-
rung. Es besteht bei einzelnen
Programmen die Moglichkeit zur
Abrechnung einer beliebigen
Anzahl von Firmen. Diese Pro-
gramme arbeiten dann auch im
Rechnerverbund. Unterschiedli-
che Zahlungsvereinbarungen
werden berucksichtigt.

Die in der Regel sehr flexible
Stammdatenverwaltung erlaubt
die Eingabe von nahezu beliebig
vielen Konten und Adressen je
Firma und ist variabel in den
Auswertungsmdoglichkeiten. Die
Anzahl der Buchungen ist nicht
begrenzt und kann in vielfaltigen
Variationen angezeigt werden.
Am Ende des Jahres ist auf ein-
fache Weise ein Jahresabschluf3
zu erstellen.

Der Programmteil ,Offene-Po-
sten-Verwaltung” ermdglicht das
freie Festlegen der Falligkeits-
zeitraume. Neun Mahnstufen mit
individuell einstelibaren Mahn-
gebihren und Mahntexten fir
die Briefform stehen zur Verfl-
gung. Die Verzugszinsen wer-
den automatisch berechnet. Zur
Sicherheit werden Rechnungs-
werte und Lieferscheine in ei-
nem Rechnungsprotokoll abge-
speichert und kénnen somit je-
derzeit aufgelistet werden. Des
weiteren sind Listenausdrucke
und Auswertungen — auch mit
Grafiken — in vielen Kombinatio-
nen mdglich.

Die Konzeption des Programmo-
duls ,Anlagenbuchhaltung” ba-
siert auf der Forderung, alle Rou-
tineaufgaben unter Berticksichti-

gung betriebsinterner Belange
einfacher und schneller zu ge-
stalten. Wie bereits bei der Fi-
nanzbuchhaltung bertcksichtigt
auch dieses Modul die gesetzli-
chen Vorschriften und Grundsat-
ze ordnungsgemaBer Buchfiih-
rung. Auch hier kdnnen mehrere
Firmen verwaltet werden. Die An-
wendung wird bei vielen Pro-
grammen dieser Art durch eine
»online-Dokumentation“ erleich-
tert. Dies bedeutet, daB der An-
wender durch begleitende Hilfs-
texte am Monitor durch das Pro-
gramm gefihrt wird. Das um-
fangreichste und leistungsfahig-
ste Programm in dieser Sparte
umfaBt Stammdatenverwaltung,
Bewegungsdatenerfassung, Mo-
nats- und JahresabschluB sowie
verschiedene Auswertungsmog-
lichkeiten. Die Stammdatenver-
waltung ist in Firmen- und Anla-
genstammdaten unterteilt. Alle
Ublichen  Abschreibungsarten
werden unterstitzt. Steuer-,
Handels- und Vermdgensbilan-
zen kénnen schnell und einfach
erstellt werden.

Im Bereich der Kostenrechnung
werden die Programme , Kosten-
artenrechnung, Kostenstellen-
rechnung und Kostentrager-
rechnung” einzeln oder als Pro-
grammsystem angeboten. Die
Kosten aus der Finanzbuchhal-
tung konnen bei Programmsy-
stemen Ubernommen werden.
Die Kostenartenrechnung stellt
den ersten Schritt der Kosten-
rechnung dar. |hr fallt die Aufga-
be zu, samtliche Kosten nach ei-
nem festzulegenden Katalog
von Kostenarten zu erfassen und
zu ordnen. Die gangige Bezeich-
nung Kostenarten,rechnung"” ist
eigentlich nicht ganz zutreffend,
da dabei weniger gerechnet als
vielmehr in systematischer Wei-
se erfaBt und geordnet wird. Flr
dieses Erfassen und Ordnen bie-
tet sich die EDV geradezu an.
Mittels komfortabler Eingabe-
masken kdénnen alle wichtigen
Daten — also was, wieviel und
der Wert der verbrauchten G-

termengen — gespeichert und
modifiziert werden.

Die Kostenstellenrechnung be-
schéftigt sich mit der Frage, wo
die Kosten, die in der Kostenar-
tenrechnung ermittelt wurden,
entstanden sind. Dabei sind
dem Programmbenutzer kaum
Grenzen gesetzt. Zehn Millionen
Kostenstellen mit 1000 magli-
chen Verteilungsschlisseln und
100 Kostenarten je Kostenstelle
stehen zur Verfigung.

Die Frage, ,woflr“ die Kosten
entstanden, beantwortet die Ko-
stentrdgerrechnung. Es werden
also die Kosten der einzelnen
Leistungseinheit, dem Produkt,
Auftrag oder der Dienstleistung
zugerechnet. Das Programmo-
dul .Kostentragerrechnung”
dient somit zur Ermittlung von
Voli-, Grenz-, Rampen- und Ver-
kaufspreis je Artikel und Ver-
triebsweg. Bei den Auswertun-
gen besteht weitgehende an-
wendungsspezifische  Gestalt-
barkeit.

Lohn- und Gehaltsprogramme
sind flr die verschiedenen Berei-
che der Personalwirtschaft kon-
zipiert und sollen dort den Ar-
beitsaufwand reduzieren und er-
leichtern. Neben Lohn- und Ge-
haltsabrechnungen fur alle Ent-
lohnungsformen  (Festeinkom-
men, Zeit- und Stundenlohn, Lei-
stungs- und Stucklohn, Pramien-
abrechnung, anteilige Berech-
nung der Lohnart nach Tagen)
kann der komplette Zahiungs-
verkehr mit Hilfe dieser Pro-
grammsysteme abgewickelt
werden. Daneben bestehen ver-
schiedenartige  Auswertungs-
maglichkeiten und diverse gra-
fikunterstitzte  Statistikfunktio-
nen.

Aufgabenbereiche der Zeitwirt-
schaft, bei denen der Computer
nutzbringend eingesetzt werden
kann, sind Zeiterfassungs-, Zeit-
interpretations- und Abrech-
nungsprobleme. Bei der Erfas-
sung der Zeiten besteht grund-
satzlich die Mdglichkeit der ma-
nuelien Eingabe und der Einga-
be der Daten Uber Zeiterfas-
sungsgerate und Magnetkarten
durch den einzelnen Mitarbeiter
(Weiterentwicklung der Stempel-
uhr). Zeitrundungsvorschriften
fir Kommen- und Gehenbu-
chungen sind im Programm im-
plementiert. Der Beginn und das
Ende von Nachtstunden ist
ebenso frei definierbar wie der
Abrechnungszeitraum und die
Anzeigeform der Zeitwerte (dezi-
mal oder Stunden und Minuten).
Zu den wichtigsten Auswer-
tungsfunktionen gehdéren Anwe-
senheits-,  Abwesenheitsliste,
Zeitkonto, Zeitibernahmeproto-
koll und ein Protokoll tber feh-
lende Zeitdaten (vgl. Abb. 2).
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